
 

COMPOSICIÓN 100% Malbec 

Mendoza, Argentina 

Manual 
COSECHA 

ALCOHOL 

13% vol 

ACIDEZ 

7,1 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 

12 g/l 

ORIGEN 

V I N I F I C A C I Ó N 

Delicada y corta maceración pelicular en frío. Prensado y 

fermentación sin pieles a 16-18° C. 

N O T A S   D E   C A T A 

Color: Rosa pálido con tonos de salmón delicados y vivaces. 

Aromas: Se pueden apreciar notas de frutos rojos como frutillas, 

frambuesas y grosellas. 

Sabor: En boca su entrada es amable y se percibe un excelente 

equilibrio entre acidez y estructura, además de su buen volumen 

con final largo y agradable. 


